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Tisztel Allamtitkar Ut!

Tisztelt Helyettes Allamtitkar Ut!

Tisztelt Elnok Asszony, Elnok Ur, Alelnék !

Tisztelt Versenyz6k, kedves Vendégek és MédiaképviselSk!

A Nemzetkozi Protokoll Szakemberek Szervezete nevében szeretettel koszontom
Onoket a Protokolldesszert-verseny dontéjének napjan.

Orém és biiszkeség szamomra, hogy a tavaly sziiletett gondolat és 6tlet mara
realitassa valt és kilon megtisztel6, hogy januarban Agrarminiszter ar elfogadta
tévédnoki felkérésiinket, egyattal kilon szeretném megkoszonni, hogy a
Honvédelmi Minisztérium és a Magyar Honvédség is tamogatasukrol biztositott
benntinket.

3 L0bb bardtot szerex a teritett asztal, mint a jozan gondolkodds” — mondta Publilius Syrus
mintegy 2000 évvel ezel6tt. Valoban, a diplomaciai, az allamkozi és nemzetkozi
kapcsolattartasban fontos szerepet jatszanak a hivatalos targyalasokat, talalkozokat
kovetd, vendéglatassal egybekotott protokollalkalmak, ahol tinnepélyes hangulatban,
a teritett asztalnal lehet folytatni, elmélyiteni, vagy akar szélesiteni a hivatalos
kapcsolatokat.

Es mint olyan, ezen alkalmak szervezése sordn a meniisor helyes Gsszeallitisa
egyarant felel6sség és muvészet, egyszerre gasztronoémiai- és protokollkérdés.
Tekintettel kell lenni a személyes kérésekre, interkulturalis ktlonbségekre és vallasi
restrikciokra egyarant, mikézben célunk, hogy vendégeinknek meg tudjuk mutatni
hazank értékeit a gasztrodiplomacia eszkoztaran keresztil Es ebbe a
tanyérdesszertek mellett a protokollajandékként csomagolhaté desszertek is
beletartoznak. Hazank vendéglatasa vilaghird, koszonhetéen kivald vendéglato- és
cukraszszakembereinknek.

A meniisor megkoronazasa pedig maga a desszert.

A magas szintl rendezvényeken a tanyérdesszert vizualitasa és izvilaga lesz az utolso
¢lmény, amelyben vendégeinket részesithetjiik, és amely {zeket magukkal visznek,
amelyekre leginkabb emlékezni fognak, ezért kilonosen fontos szamunkra, mint
protokollszakemberek, hogy az idelatogat6 allam- és kormanyfék, diplomatak, tzleti
delegaciok mind j6 szajizzel gondoljanak a magyar vendéglaté partnerekre.



Ennélfogva az alapétlet, a gondolatisag az volt, és ahogyan ez a kiirasban is szerepelt,
hogy min. 60%-ban magyar alapanyagok, azon belil a nemzeti értékként,
Hungarikumként mindsitett alapanyagok felhasznalasaval késziljenek a desszertek.

Az elmult 15 évben személyesen is azt tapasztaltam, hogy az ideérkez6, kiemelt
kilfoldi vendégek a desszertjeink kozil a kirtoskalacsot, a Dobos-tortat és az
Eszterhazy-tortat ismerik és azonositjak hazankkal.

Most azonban nem a régit kell divatosan udjragondolni, vagy ujragombolni. Azt
kértiik, hogy a hagyomanyos, magyar izvilagot jelenitsék meg értékes alapanyagokkal,
a kor szelleméhez illeszkedve innovativ megjelenésben, talalasban, hiszen a
protokolldesszertek lényege az, hogy el6szor a szemet eteti és vizualisan
gyonyorkodtet.

Hires emberekr6l, diplomatakrol, allami vezetSkrol elnevezett desszertek vilagszerte
léteznek - tehat kir6l masrdl nevezhetnénk el a Protokolldesszert-verseny
kategoriagy6ztes alkotasat, mint a legnagyobb magyarrol, akinek szellemi 6roksége is
Hungarikum érték és akinek tobbek kozott a cukrasz és a pezsgd szavainkat is
koszonhetjuk. A Magyar Kereskedelmi és Vendéglatoipari Muzeum igazgatdja, dr.
Torok Robert, aki most épp kikildetésben dolgozik, felkutatta szamunkra a hiteles
kordokumentumokat és kozzétette azokat az izeket és alapanyagokat, amelyeket
Széchenyi Istvan kedvelt.

Bizom abban, hogy ma délutan Széchenyi Timea elnok asszony tamogatasaval a zstri
megvalasztja azt az érdemes alkotast, mely viselheti e nevet, és amelyre a j6vében
mindannyian biiszkék lehetink. Amely alkotast allamféknek, legyen a megnevezés
elnok, koztarsasagi elnok, csaszar, kiraly, kirdlyné vagy herceg, valamint
kormanyféknek, illetve diplomaciai képvisel6knek: nagykéveteknek, konzuloknak és
természetesen kiséréiknek, delegacidiknak egyarant kinalhatunk.

Szeretném tehat megkoszonni szervezotarsaimnak, hogy lehetdséget lattak az
Otletben és tamogatasukroél biztositottak.

Ko6sz6no6m valamennyi versenyz6 cukraszmesternek, hogy idét, energiat nem
kimélve neveztek erre a gasztrodiplomaciai céld palyazatra és megorvendeztetnek
benniinket a cukraszati mdalkotasaikkal ezen a kilonleges napon, amikor
lehet6séguink nyilik arra, hogy koz6sen, egytitt {rjuk a magyar gasztrotorténelem azon
fontos fejezét, amelyben életre hivjuk hazank Széchenyi-desszertjét.



